S
Aparte Apfel-Sellerie-Suppe
Exotischer Curry / Frittierte Blattpetersilie
9

Krabbelige Krabbensuppe
Weinbrand / Nordseekrabben
10

and

Breite Brust vom Schwarzfederhuhn
Stampf von der Heidekartoffel / Rote Bete / Glace
28

Volle Portion Parmaschinken
Wildkrautersalat / Mangochutney / SUBkartoffelrdsti
23

HeiBer Hirschricken aus der Heide
Sautierte Nadelbohnen / Brombeerjus / Erddpfel
34

Rassiges Rinderfilet von der ,Farse*
Risotto / Rahmkohlrabi / Portweinjus
36

%

Tolle Taler von der SuBkartoffel
Kokosmilch / Thai-Curry / Blutengemuse / Wildkrduter

22

g
Das Gut!shaus
) RESTAURANT ¢

Seeteufel-Medaillons & Saté-SpieBe vom Schwarzfederhuhn
Linguini / Safransauce / Rote Bete
31

ZLartes Zanderfilet & Parmaschinken
Salbei / Ratatouille / Dillstampf / Anisschaum
29

~Heidjer" Hirschricken & Black Tiger
Zitronengras / Sautierte Nadelbohnen / Brombeerjus / Risotto
32

Rinderfilet von der Farse & Flusskrebsschwanze
Stampf von der Heidekartoffel / Rahmkohlrabi / Portweinjus
34

Desserts,

~Schlipfriges” Schokoladensoufflé

Mit fiissigem Kern aus dunkler Schokolade und
fruchtigem Sorbet

Peppige Pappardelle

Barlauch / Krduterseitlinge / Parmesanchip / Rauke

24

=

10

Créme Brilée - yuhee!
Kaffee-Eis / Hippe / Rotes Beerenkompott

12

Alle Preise in Euro verstehen sich inklusive Service und gesetzlicher Mehrwertsteuer. Liste der Allergene auf Nachfrage.

Charmantes Carpaccio von der Beete
Meerrettich / Rauke / Pinienkerne
1

Wunderbarer Wildkrautersalat

Gerducherte Wachtelbrust / Mangochutney /
Gereifter Balsamico

14

C) Viee

Siegreiche Seeteufel-Medaillons
Linguini / Zuckerschoten / Oliventapenade
28

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet
Ratatouille / Dillstampf / Anisschaum
27

Gebandigte Garnelen
Knoblauch / Ciabatta / Wildkrautersalat
24

Savutierte flotte Flusskrebsschwdadnze
Safransauce / Krauterdl-Risotto / Raukesalat
25




